CARDAPIO

DU JOTA
ASSADOS Y EVENTOS

GASTRONOMIA SOBRE 0 FOGO

DEZEMBRO 2025



e B, ok Ny
= | ,:‘/c’/,”
~
| / - /;:/ |
A =

CRIAMOS EXPERIENCIAS GASTRONGMICAS
AO REDOR DO FOGO, UNINDO TECNICA,
~ FOGO VIVO E APRESENTAGAO IMPECAVEL.
~ CADAEVENTO E PENSADO PARA
DESPERTAR EMOGAQ ATRAVES DO SABOR,
- DABRASAE DO VISUAL MARCANTE DO
. ~ NOSSOTRABALHO.




ESTILO DE
SERVIGOS

SERVIDO EM TABUAS CRII-\NI]O UM AMBIENTE DESCUNTRAIBU 5

CHURRASED A MESH, SERVIDD EMFORMADE BUFFET
JANTARES, PARA MOMENETOS MAIS FoRMA[é:"'é'EﬁVI'Do*EMf PRATOS

FOGO DE CHAO, EXPERIENCIA COMPLETA QUE TORNA A ATRAGRO DOEVENTO

SANDUICHES E HAMBURGUERES PARA EVENTOS
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RELEITURA'DO BLASSICO

ARGENTING: CHORIPAN COM |
CHIMICHURRI GASEIR - \

MATAMBRE SUINU
MARINADU ND LIMAU

PAQ DE ALHO SAU BENTO,
TRADICIONAL, BACONE
CALABRESA

ABUBRINHA NA BRASA

500 GRAMAS DE PROTEINA POR PESSOA

'V.CURADA N0 ME»,__ i

| ; VAZIO DE GADU GRIADU A
,, PIMENTA E FARUFA

SHORT RIB (CORTE

,,,,,

PASTO COM GELEIA: DE £

"‘_"’FARUFA nu JOTA e
fRANGDENVOLTOCOM

~ BACON SERVIDO COM M[]LHO 'CHIMIGHURRI

DE MARACUJA b ae
© GELEW DEPLM@NTA 48

EXTRAIDO DO DIANTEIRO DO
ANIMAL) NO PONTO DO
ASSADOR PARA TER UMA
EXPERIENCIA DIGNA DE UMA
CARNE DO RIO GRANDE DO
SUL |

~* 300 GRAMAS DE ACOMPANHAMENTO POR PESSOA
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_- MUBANGABABG%E ENTREGUTGBMNHU&UE AD ~ SORVETE DE NATA, SERVIDO
 BETERRABA / ksSAuANe ~ MOLHO DE PRUVULUNEE - COMCROCANTEDE - -
*'FUG&SERVIBTASLGM ALHU"PUBD ~— CRUMBLE GELFIADE FRUTAS
_SUUBBBEAM ~— — \ERMELHAS
VAZODEGADOCRIDOA™
| ﬂUEIJU GUALHU E MEL PASTOCOMGELEIADE ~ ~  ABAGAXIASSADD _
NN o o 2T
UBUCAPAALERA " paoupanuamMENTOS
DRODE AL SA0 BENTU 33'3&%'[‘3% e
. TRADICIONAL, BACUNE = ‘“PURE DECABBTIA . FAROFADU JOTA
CALABRESA =
. gas GELEIA DE PIMENTA
MATAMBR'E SUINU | - SHORT RIB GOM BATATAS AD |
MARINADO NO LIMAD MURRO AQ MOLHO SLiiL
‘GORGONZOLA ‘ MOLHO GORGONZOLA
"RELEITURADOCLASSICO = ,
ARGENTING: CHORPAN -~ FRANGOENVOLTONOBACON  PURE DEGABOTIA
COM CHIMICHURRI SERVIDO COM GELEIA DE - GELEIA DE MARACUJA
CASEIRO MARACUJA

500 GRAMAS DE PROTEINA P
300 GRAMAS DE ACOMPANH
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S%HVETE DE'NATA, SERVIDO
COM CROCANTE DE

CRUMBLE GELE
* VERMELHAS -
g ABACAX?ASSABU
COM SALADA COLESLAWE
|9PURE DE BATATA -”"“ I-\CUMPI-\NHI-\MENTUS
' FAROFA DU JOTA
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AELEITURA DO CLASSICO
ARGENTING: CHORIPAN
COMCHMICHURRI
CASERO
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DU JOTA CARNE DE PRNELA
 PAQ « PAO SOVADO
o GARNE o GARNE DE PANELA
o (UELD JESFIADA
« BACON « RUCULA
o GEBOLA o GEBOLA GURADANO
CARAMELIZADA  MEL
« MAIONESE o MAIONESE DE
e KETCHUP PIMENTAO DOCE

o ALFACE AMERICANA
« TOMATE



ADICIONAIS GARNES
PICANHA

DENVER STEAK

FLAT IRON

COSTELINHA AO BARBECUE
MATAMBRITO A LA PIZZA

CORAGAOD DE FRANGO MARINADO
CORDEIRO COM GREMOLATA DE HORTELA
ENTRECOT COM MOLHO ESPECIAL
ENTRECOT COM PROVOLONE MAGARICADO
SALMAQ NA PLACHA

BANANINHA

MAMINHA

ADICIONAIS ACOMPANHAMENTO
MOLHO GORGONZOLA

BATATAS AO MURRO Nr T

NHOQUE MOLHO DE PROVOLONE E ALHO PORO

PURE DE MORANGA CABOTIA

QUELJO BRIE NA PANELA DE FERRO COM NOZES UVAS E MEL
BRUSCHETA DE TOMATE CONFITADO COM MANJERICAQ

ADICIONAIS SOBREMESA

BANANA ASSADA COM DOCE DE LEITE E FAROFA DE BISCOITO
QUEIJO COALHO COM MEL, DOCE DE LEITE OU CALDA DE GOIABADA
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MONTAMOS UM CARDAPIO CONFORME A TUA
NECESSIDADE, PODENDO IR DE UMA BOIA MAIS
CAMPEIRA ATE UM JANTAR MAIS SOFISTICADO

RISOTOS

FEIJOADA

VACA ATOLADA
MESA ARABE
PAELLA

GALETO COM MASSA




COMO FUNCGIONA?

1. PRIMEIRO CONTATO

VOCE NOS INFORMA A DATA, LOCAL E QUANTIDADE APROXIMADA DE
CONVIDADOS. A PARTIR DISSO, ENTENDEMOS O ESTILO DE EXPERIENCIA
QUE DESEJA PROPORCIONAR.

2. CONSTRUGAO DO CARDAPIO + DEFINICAO DO SERVIGO

COM BASE NO TIPO DE EXPERIENCIA QUE VOCE DESEJA ENTREGAR AOS
SEUS CONVIDADOQOS, CRIAMOS UM CARDAPIO PERSONALIZADO E
DEFINIMOS O MODELO DE SERVICO IDEAL — FOGO DE CHAO, ASSADOS
ARTESANAIS, ILHAS DE CORTES OU SERVICO VOLANTE.

3. PROPOSTA COMERCIAL

ENVIAMOS A PROPOSTA COMPLETA COM CARDAP]O, FORMATO DE
SERVICO, LOGISTICA, VALORES E TUDO O QUE ESTA INCLUSO NO
ATENDIMENTO.

4. RESERVA DA DATA

PROPOSTA APROVADA? REALIZAMOS A RESERVA OFICIAL DA DATA PARA
GARANTIR EXCLUSIVIDADE NO ATENDIMENTO.

5. VISITA TECNICA

AGENDAMOS UMA VISITA AO LOCAL (PRESENCIAL OU POR VIDEO) PARA
AVALIAR ESTRUTURA, ACESSOS, ENERGIA E DEMAIS DETALHES ESSENCIAIS.

6. FORMALIZAGAO DO CONTRATO

COM TUDO ALINHADO, ASSINAMOS O CONTRATO E DEFINIMOS AS
CONDICOES DE PAGAMENTO.

1. PREPARATIVOS E PLANEJAMENTO

DAMOS INICIO AOS PREPARATIVOS: SELECAO DOS INSUMOS,
PLANEJAMENTO DA EQUIPE E ORGANIZACAO DA LOGISTICA DO EVENTO.

8. EXECUGAO DO EVENTO

NO DIA, CHEGAMOS COM ANTECEDENCIA, MONTAMOS TODAA
ESTRUTURA, PREPARAMOS OS ASSADOS E ENTREGAMOS A EXPERIENCIA
COMPLETA DE GASTRONOMIA NO FOGO.
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EVENTO

“GRIAMOS IMPACTO ATRAVES D0 FOGO - DA
TRANSMUTAGAO DOS ALIMENTOS, CONSTRUINDO
COMBINAGOES E DESPERTANDO SENSACOES UNICAS
EM CADA EXPERIENCIA.”



